
★大阪はフルーツの生産も盛んなのです。かんきつ類、ぶどう、栗、いちじく、桃、いちご、柿…大阪ではたくさんのフルーツが
生産され、品種も豊富です。デラウェアは生産量全国3位を誇ります。

★大阪産（もん）野菜商品

水なすの加工品を美しく、おいしく仕上げる

上で気を付けたいのが、色や食感の変化。

研究所では、煮る、砕く、乾かす等、加工方法

に合った適切な処理方法を開発してきました。

生のまま瑞 し々さを楽しむもよし、王道のぬか漬けで
楽しむもよし、の大阪で愛される水なす。
新しい食べ方を提案するこちらの商品も是非お試しください！

意外に思われるかもしれませんが、大阪には野菜産地や篤農家が
たくさん！皆さんに新鮮な農産物をお届けしています。調味料や飲料
など、大阪産(もん)野菜を使ったバラエティ豊かな商品も続々登場。

★これからも大切にしていきたい
　「郷土の味」

http://www.kannousuiken-osaka.or.jp
/nourin/shien/syouhin/index.html
http://www.kannousuiken-osaka.or.jp
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当研究所が開発を支援した商品の詳細、購入可能先などは当研究所
ホームページでご覧いただけます。

※掲載内容は、2018年5月時点の情報です。商品の購入に関しては、各事業者へ
　お問い合わせください。
※掲載内容は、2018年5月時点の情報です。商品の購入に関しては、各事業者へ
　お問い合わせください。

環農水研　開発支援商品

いずみ小川（こがわ）いちご組合 TEL.0725-92-3310

地元産いちご 100％のジェラート。定番のいちご
ミルク、他 4種の味が楽しめます。

いちごジェラート

富田林生活改善クラブ TEL.0721-35-3505

１ビンに３個分のみかんを贅沢に使用。生産者だから
こそできる、みかんの素材感を活かしたドレッシング。

みかんのしずく

みどり製菓 TEL.06-6691-6186

ゼリーに包まれたフルーツの食感が新しい、おとな
向けのおやつです。

フルーツボンボン
羽曳野市いちじく部会KU（ケーユー）レディース TEL.090-8389-0449

ドライフルーツに不適と言われていた品種「桝井ドー
フィン」を商品化。

ドライイチジク

御菓子司 かつら屋 TEL.0721-24-4688

いちじくの甘みと種の粒々感が特徴の新しい食感の
スイーツです。

河内いちじくグラッセ
岸和田南宗（なんそう） TEL.072-444-6066

ビタミン、ミネラルを含み栄養豊富な伝統飲料・甘酒に
岸和田特産の桃を加え、フルーティーで飲みやすく！

もも糀（こうじ）

農事組合法人かなん

好評につき商品化。野菜によく合い、和風にも洋風
にも使えます。

白みそノンオイルドレッシング

JF岡田浦

大阪湾の貴重な稚魚を大事に育てた泉南あなご（技術協力：
近畿大学）。「うなぎ じん田」でおいしく焼き上げました。

泉南あなごの蒲焼き

TEL.0721-63-5151喜多農（きたのう）ますだ

南河内を代表する野菜を使った色彩豊かなジャム
です。

南河内野菜ジャム（きゅうり）

支援内容 /素材の持つ
色合いを活かす製法を開発
支援内容 /素材の持つ

色合いを活かす製法を開発

べじたぶるぱーく TEL.080-3787-6937

山間の畑で丁寧に育てた手摘みの香り高いハーブを使用した、
ティーバッグタイプのハーブティー。プレゼントにも最適。

山香るハーブティー

支援内容 /味覚センサー
によるレシピ開発

支援内容 /味覚センサー
によるレシピ開発

カネ筒（ツツ）農園 TEL.072-999-2224

八尾市特産の紅たでを使用したジンジャーソーダ、シロップ、甘酢、醤油。
毎日使えて、見た目が美しく、しかも美味しい商品を作りました。

紅たで加工品BENY（ベニー）

支援内容 /色合い、辛味を
損なわない加工方法を開発
支援内容 /色合い、辛味を
損なわない加工方法を開発

色や食感を保つ
ための技術を開発

農業者の6次産業化を応援する

大阪産(もん)6次産業化サポートセンターでは、

事業計画の策定や商品開発、販路拡大、

パッケージデザイン、衛生管理などの

支援を行っています。

お悩みに応じた
専門家を派遣

自慢の商品です!食べてみてね!

支援内容 /無添加に
こだわり

商品化を実現

支援内容 /無添加に
こだわり

商品化を実現

アクが少なく甘みがあり、

皮が薄い！昔は畑作業の合間に

水なすを食べてのどの渇きを

潤していたほど、水分たっぷり。

泉州地域を代表する野菜です。

アクが少なく甘みがあり、

皮が薄い！昔は畑作業の合間に

水なすを食べてのどの渇きを

潤していたほど、水分たっぷり。

泉州地域を代表する野菜です。

泉州水なす

業務用手作りおこげ専門店

七庭（なにわ）本店 TEL.06-6466-1611

玉葱を使った中華おこげを作りました。

玉葱おこげ［業務用］

支援内容 /外観や玉葱の
風味を損なわず揚げる

手法を開発

支援内容 /外観や玉葱の
風味を損なわず揚げる

手法を開発

支援内容 /風味・食感・色素を
損なわない糖液置換方法を

開発

支援内容 /風味・食感・色素を
損なわない糖液置換方法を

開発

JA大阪泉州 TEL.072-458-1680

生産量全国 3位の大阪の「ふき」。下処理不要で食べ
やすい！クリーム煮やちらし寿司、豚のロール巻などでも。

大阪ふき水煮

支援内容 /ふきの色や香りを
残した水煮加工技術を開発
支援内容 /ふきの色や香りを
残した水煮加工技術を開発

支援内容 /地元のいちごを
使ったジェラートの
OEM生産を実現

支援内容 /地元のいちごを
使ったジェラートの
OEM生産を実現

支援内容 /商品デザインや
販促資料の作成を支援
支援内容 /商品デザインや
販促資料の作成を支援

支援内容 /Brix や
水分活性を分析し、
乾燥させても

食感の良い製法を開発

支援内容 /Brix や
水分活性を分析し、
乾燥させても

食感の良い製法を開発

支援内容 /いちじくを
食べやすい硬さで乾燥する

製法を開発

支援内容 /いちじくを
食べやすい硬さで乾燥する

製法を開発


